Vetgpesen

Franzdsische Zwiebelsuppe

Satale

bunte, frische Salate | Honig-Senf-Dressing

Kasecrodtons 8.00 + gebratene Garnelen | Sour-Cream-Dip 18.50
Bruschetta + gratinierter Ziegenkése | Honig | Rosmarin |
3 Stiick - gerostetes WeiBbrot | Tomaten | gebratene Speckwiirfel 18.50
Knoblauch | Basilikum 6.00 : !
+ gegrillte Rumpsteakstreifen 19.00
thafske_t_se aus dem_ Ofen + gebratenes Lachsfilet | Avocado | Ei 19.00
Chili-Olivendl | Tomaten | Oliven 13.00
Garnelen-Pfannchen Beilagensalat 5.50
Knoblauch-Olivendl | frische Krauter 15.00
Getriffelte Pommes frites Flammkuchen mit Kase Giberbacken
Pommes frites mit Schale | Truffeldl | frischer Parmesan |
Triffelmayonnaise 8.00 Classique Speck | rote Zwiebeln 11.00
Végétarien Oliven | Schafskédse | Tomaten 13.00
Caprese Burrata
Balsamico Dressing 15.00  Brie Camembert | Schinken | rote Zwiebeln 14.00
Tagliatta di manzo
Tranchen vom Rumpsteak | Rucola | Tomate |
Balsamico Dressing | Parmesan 23.00 M
Gemiuse-Pfannchen Frische Ravioli
mediterranes Grill-GemUse | cremige Burrata 18.00 nsche Raviol
Ziegenfrischkase-Fullung | getrocknete Tomaten |
Semmelknodel Thymian-Knoblauch-Ol | gratinierter Ziegenkdse 18.00
Rote Beete | Zwiebel-Speck-Sauce 18.00
: __ Frische Ravioli
Spinatknédel _ Pecorino-Spinat-Fillung | Zitronenbutter |
braune Butter | Walnuss | frischer Parmesan | Salat 18.00 L e L TR 15.00
Falafel ! A
it ] 4 Frische Ravioli
griiner Salat | mediterranes Gemdse | . : i . .
RiEheraBaan Kirbie. Ealatel 1700  Ziegenfrischkase-Fillung | Salbeibutter | Nuss Crunch

Gebackene Kartoffeln
Sour Cream | Lachsfilet | Krauter | frischer Meerrettich 18.00

idy

Asterix
Tintin

Kleines Schnitzel | Pommes frites 8.00
Chicken Nuggets | Pommes frites 8.00
Portion Pommes frites 5.00

gebackener Krbis | frischer Parmesan 17.00
Spaghetti

mediterranes Gemise | Knoblauch | Olivendl

+ Garnelen 21.00
+ Tranchen vom Rumpsteak 23.00
Frische Bandnudeln

Gebratenes Lachsfilet | Pesto | Broccoli |

Edamame | Erbsen 19.90
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Brasserie-Burger

180 g hausgemachtes Patty g 6‘
Zwiebeln | Tomaten | Salat | /////////mn\\\\\\\\\\

BBQ- & Burger-Sauce | Pommes Frites 17.00
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Bacon & Egg

180 g hausgemachtes Patty |
Bacon | Spiegelei |

Zwiebeln | Tomaten | Salat |

BBQ- & Burger-Sauce | Pommes frites 18.00

Chili-Cheese

180 g hausgemachtes Patty |
Bacon | Jalapenos | Cheddar |
Zwiebeln | Tomaten | Salat |

BBQ- & Chili-Cheese-Sauce | Pommes frites 18.00

Elsasser

180 g hausgemachtes Patty |
Camembert | Preiselbeer-Chutney |
Tomaten | Salat |

BBQ- & Burger-Sauce | Pommes frites 18.00

Feiseh

Lammkoteletts
Knoblauch | Thymian | Triiffelkartoffelchen | Salat 26.00

Boeuf-Stroganoff
Rumpsteakstreifen | Champignons | Sauce

Gewdlrzgurken | Kroketten | Salat 28.00
Paniertes Schweineschnitzel

Pommes frites | Salat 18.00
Cordon Bleu vom Schwein

frische Spatzle | Sauce Hollandaise | Salat 21.00
Cordon Bleu ,,Elsdsser” vom Schwein

gefullt mit Camembert | Preiselbeer-Chutney |

Sauce Hollandaise | Pommes frites | Salat 22.00
Brasserie-Pfannchen

Schweinemedaillons | Champignons |

Sauce Hollandaise | Kroketten 25.00

Mit einem Rohgewicht von
ca. 280 g grillen wir die
Steaks mit charakteristi-
schem Fettrand auf dem
Lavasteingrill und im Ofen
bei 400° C zum gewtinsch-
ten Garpunkt. - Uberzeuge
Dich selbst!

Rumpileak

Krauterbutter 29.00

franzdsische Pfefferrahmsauce 31.00

Zwiebeln | Champignons 31.00
AN /> )

Surf ,n‘ Turf % ),

Rumpsteak | GarnelenspieB | Krauterbutter - 36.00

/ o

Zu den Steaks kredenzen wir Pommes frites und

einen bunten, frischen Salat.

> Oder Lust auf was anderes? <

Getriffelte Pommes frites | Triffeldl |

frischer Parmesan | Triiffelmayonnaise + 4.00

Speckkartoffelchen : mit Schale gebraten + 3.00

Brasserie Currywurst
Pommes frites 9.90

Destetl

Affogato al caffe

Vanilleeis | Espresso 4.50

Lauwarmer Schokokuchen

flussiger Kern | Vanillesauce | Eiskugel 10.00
Ofen-Pfannkuchen

warmer Pfannkuchen frisch aus dem Ofen:

- Schoko | Haselnusse | Eiskugel 8.00
- Kirschen | Mandeln | Eiskugel 8.00

WM@””’"‘M% 8.00

- Lotuscréme | Eiskugel

Hinweis: Karte zu Allergenen & Zusatzstoffen auf Anfrage! Alle Preise in Euro.
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Zitrone | Minze | Ingwer 0.4 1 4.50 . Martini bianco 5cl 4.50
Mandarine | Rosmarin 0.4 | 4.50 Orange SprltZ 0.0% HUgO
0.21 6.50 Sekt | HolunderblUtensirup |
S g li a Limette | Minze 0.21 7.00 %
Aperol Spritz Secco Pfirsich
Saft | Wasser | frische Minze Sekt | Aperol | Soda 0.21 7.00  Ahrsekt mit Weinbergpfirsich Tasse Kaffee 3.00
Ragbarker A0 prickelnd | spritzig  0.11 4.20 | Tagse entkoffeinierter Kaffee 3.00
Johannisbeere 0.41 450 c . - =0
= : . appuccino -
Naturtriiber Apfel 041 450 | Lillet Wild Berry Prosecco IR ST 35
Auch als reiner Saft 0.21°3.00 Lillet Blanc | Wild Berry jung | spritzig | italienisch :
Espresso 2.80
0.21 7.00 & o b
oppelter Espresso :
ﬁ% ] : : Ahr SeCCO Espresso Macchiato 3.20
Sart| SprltZ Rieslingtraube | trocken - B e 4'
Sarti rosa | Sekt | Soda 0.217.00  spritzig 0.75122.90 U eGe N R
Coca Cola | zero 0.2 2.80 Latte flavour Lotuscreme 4.80
Fanta | Sprite 0.21 2.80 Glas Milch 2.50
Gerolsteiner 0.251 2.80
0.751 6.50 .
Gerolsteiner naturell  0.251 2.80 Ia/ (77
0.751 6.50
Bitterilermon 02| 3.00 BitburgerPils 0.31 3.30 Bananen-Weizen 0.51 5.50 Earl Grey 3.00
Wild Berry 021 3.00 Gaffel Kélsch 0.31 3.30 Bitburger alkoholfrei 0.331 3.40 Sommerbeeren 3.00
Gaffel’s Fassbrause 0.331 3.80 Benediktiner Hefeweizen Kandi Malz 0.331 3.50 Krautergarten 3.00
Eistee Pfirsich 0.41 450 naturtrib | alkoholfrei 0.51 5.20 Pfefferminz 3.00
1 Y Ahr Spatburgunder Rosé | halbtrocken 0.201 6.90
M’ﬁ“"m Q.b.A. | spritzig | blumig 0.751 25.00
Ahr Rivaner | trocken 0201 6.90 Ahr Pinot Noir Rosé | Weingut Kreuzberg | trocken 0.20 1 7.90
Q.b.A. | Minze | Heu | Muskat 0.751 25.00 rotfruchtig | weich 0.751 29.00
Ahr Blanc de Noir | Spatburgunder WeiBherbst 0.201 . 7.90 .
trocken | Q.b.A. | fruchtig | beerig 0.751 29.00 owm
Pfalz Grauburgunder | Weingut Klein | trocken 0.201 6.90
Everybody's Darling | elegant 0.751 25.00 Ahr Nikolaus N. Spatburgunder | trocken 0.201 6.90
Q.b.A. | feinwlirzig | sehr ausgewogen 0.751 25.00
Rhein-  Weissburgunder | Weingut Stark | trocken 0.201 6.90
TR IR et 0:75J 2eit Ahr Nikolaus N. Spatburgunder | halbtrocken 0.201 6.90
Bordeaux Sauvignon Blanc | Graves d‘Ardonneau | trocken Q.b.A. | rote Frucht | ausdrucksvoll 0.751 25.00
saurearm | gehaltvoll 0.201 6.90
0.751 25.00 Sizilien  Nero d‘Avola | Azienda Vaccaro | trocken 0:2'[5 857290
mittelkraftig | leicht wirzig 0.751 29.00
Lombardei Lugana | Azienda Zenegaglia | trocken 0.201 8.90
fruchtig | exotisch 0.751 34.00 Navarra Tempranillo Aspa | Bodegas Alconde | trocken 0.201 6.90
dunkle Frichte | weich
Bordeaux Cuvée Tradition | Graves d‘Ardonneau | trocken 0.201 7.90
9( komplex | samtig 0.751 32.00
Jagermeister 2 cl 3.00 Ahr Trester 2cl 3.00 Williams Birne 2 cl 3.50 Likér vom Weingut Michel:
Ramazotti 4cl 4.50 Grappa 2cl 3.50 Mirabelle 2cl 3.50 Mango-Habanero 2 cl 4.00
Averna 4 cl 4.50 Himbeer 2cl 3.50
Eifelgeist 2cl 4.80 Baileys 2cl 3.50 Obstler 2cl 3.50
Asbach 2cl 3.00 Sambuca 2cl 3.00 Hinweis: Karte zu Allergenen & Zusatzstoffen auf Anfrage! Alle Preise in Euro.



